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Abholaktionen 
Inside

Glasweise Weine
Mit den besten Empfehlungen 
von den Del Fabro Weinprofis 
für Ihren glasweisen Umsatz.

3

Wie man einzigartig wird. Wir bei Del Fabro haben 
allein im vergangenen Jahr über 400 neue Weine 
in unser Sortiment aufgenommen. Ob aus Österreich 
oder anderen Ländern: Alle Weine werden einer 
strengen internen Qualitätskontrolle unterzogen. 
Unsere Weinprofis – sie haben Verstärkung von 

Erich Franz bekommen – verkosten 
täglich, mit Winzern und Gastronomen. 
Mit unserem breiten und tiefen Ge-
samtsortiment von mehr als 3.000 

Weinen haben wir immer die richtige 
Auswahl, um unseren Kunden bei ihrer 

wichtigsten Aufgabe zu helfen: 
einzigartig zu sein.

Ihr Franz del Fabro

Liebe Kunden! 

Neue Winzer, neue Weine!

alle 
Neuigkeiten 
auf Seite   11

0,7 l 
JOHNNIE WALKER 
Red Label

8,39

(10,07)

Neue Winzer, 
neue Weine
432 neue Weine von 246 
Winzern aus 15 Ländern
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Nur gehen 
ist günstiger

Absoluter 
Rockstar

Das kann uns so schnell niemand nachmachen: Allein 
im vergangenen Jahr ist das größte Weinsortiment 
Wiens um 432 neue Weine größer geworden. Bei Del 
Fabro gibt es jetzt über 3.100 Weine. Fast 90% aller 
Qualitätsweine, die in der Gastronomie getrunken 
werden, stammen aus Österreich: Dieser  önologische 
Patriotismus ist ein Phänomen, das mit der Entwick-
lung des allgemeinen Qualitätsniveaus der heimi-
schen Winzer einhergeht. Insgesamt gibt es ja hierzu-
lande eine enorme Zahl flaschenfüllender Weinbau-
betriebe, von welchen bei Weitem nicht alle einem 
breiteren Publikum bekannt sind. Man kann nur 
ahnen, welches Potenzial hier noch schlummert. 
Deshalb ist es nur logisch, wenn auch bei Del Fabro 
weitere Weine aus Österreich neu ins Programm 
kommen. Aber wir wagen auch gerne den Blick über 
den Tellerrand, oder besser Glasrand: 
Aus insgesamt 15 Ländern haben wir neue, spannende 
Weine in unser Sortiment aufgenommen. Sie 
bereichern mit dem Charakter ihrer Sorten und 
Herkünfte unser liebstes Beschäftigungsfeld: die 
wunderbare Welt des Weins – bei Del Fabro.

Alles aus einer Hand – Neu bei Del Fabro: Daniel Bauer/Bauer Pöltl, Horitschon; Wolfgang Maitz, Ratsch; Gerhard Pittnauer, Gols; 
Gerhard Lobner/Mayer am Pfarrplatz; Leo Hofbauer/Hofbauer-Schmidt, Hohenwarth; Heidi Bauer/Christoph Bauer, Jetzelsdorf

9,45 (11,34)  

0,7 l

ABSOLUT 
Rock Edition
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Gin Gin GinGin Gin Gin
Das Del Fabro Vollsortiment, diesmal:

Unser gesamtes Gin-Sortiment finden Sie auf www.delfabro.at

22,89 (27,47)  

0,7 l

Blue Gin 43% 

27,95 (33,54)  

0,7 l

BULLDOG 
Gin 40%

17,28 (20,74)  

0,7 l

CITADELLE Gin

18,82 (22,58)  

0,7 l

BEEFEATER 24 
London Dry Gin

43,20 (51,84)  

0,7 l

MILLERS 
Dry Gin 40%

13,99 (16,79)  

0,7 l

PLYMOUTH Gin

23,41 (28,09)  

0,7 l

BOTH'S 
Old Tom Gin

28,53 (34,24)  

1 l

TANQUERAY 
Rangpur Destilled Gin24,57 (29,48)  

0,7 l

HENDRICK'S
Gin 44,0%

39,00 (46,80)  

0,7 l

GRAF KÖNIGSEGG 
Le Gin

36,00 (43,20)  

0,7 l

G'VINE 
Gin de France 
Floraison

22,96 (27,55)  

0,5 l

BITTER TRUTH 
Sloeberry Blue Gin 
Vintage 2008

42,80 (51,36)  

0,7 l

BLACKWOOD'S 
Vintage Dry Gin 
Lim. Edition

28,50 (34,20)  

0,7 l

WHITLEY 
Neill London Dry Gin

26,16 (31,39)  

0,2 l x 24

Fever Tree 
Tonic Water

außerdem erhältlich:
Naturally Light Tonic Water, 
Bitter Lemon, Ginger Ale, 
Lemonade und Soda Water

26,88 (32,26)  

0,125 l x 24

FENTIMANS 
Tonic Water

außerdem erhältlich:
Ginger Beer

22,70 (27,24)  

0,7 l

BOUDIER 
Saffron Gin 40%

So ein Wacholder: Gin ist eine klare Sache: Eine Spirituose, die wie Wodka produziert wird. Grundsätzlich ist 
es immer der Wacholder, der ihr das grundlegende Aroma gibt. Ob die Maische mit den  Beeren 
destilliert wird oder ob das reine Destillat – manche Hersteller schwören auf Weinbrand – über Wacholder-
beeren fließt, hängt davon ab, wie das Endprodukt Gin dann schmecken soll. Dazu kommt eine meist streng 
geheime Gewürzmischung. Beim Gin kann der Brennmeister eben besonders kreativ sein: Wohl mit ein 
Grund, wieso es so viele Premium-Gins gibt.
Es ist belegt, dass Wacholderbeeren appetitanregende Wirkstoffe besitzen. Am geläufigsten ist der Dry Gin. 
Aber Gin ist facettenreicher, als man denkt. Corenwijn, Oude und Jonge Genever, Steinhäger, der wiederent-
deckte gesüßte Old Tom Gin, oder der fruchtige Sloegin bieten reichlich Abwechslung und viel Raum für Ent-
deckungen. Auch in der Küche kann Gin das I-Tüpferl sein, etwa bei Sauerkraut oder einer Sauce zum Wild.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 · Bestellfax: (01) 330 22 00 50 · getraenke@delfabro.at2
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„“„ “ „“

„ “„“„ “ Ihre Majestäten 
Zweigelt+Blaufränkisch

Bordeaux 
d́ Autriche

Zweigelt vom Chef

Nicht nur für 
die Terrasse

Bio-Lagen-
Burgunder

D saftige Kirschen, etwas 
Zwetschken und Vanille mit 
mineralischen Noten unterlegt

G auch etwas Cassis und 
dunkle Schokolade, perfektes 
Frucht-Säure-Spiel, jugendli-
che Tannine bereits gut 
eingebunden, wieder 
mineralisch im Abgang

D einladende dunkelbeerige 
Frucht, erinnert an Weichsel-
kompott mit etwas Zimt und 
Nelken, jugendlicher Charme, 
würzig und warm

G am Gaumen weich und 
elegant, seidige Tannine, 
bietet Trinkfreude und 
viel Genuss, ein vielseitiger 
Rotweinklassiker

D animierende dunkle Kirsch-
frucht mit etwas Milchkaffee 
in der Nase

G geschmeidig und fruchtsüß, 
sanfte Tannine, schmelzige 
Art, saftig und süffig, feine 
Gewürznoten im guten 
Abgang, viel Trinkspaß

D prägnantes Nusserl und feine 
Würze im Duft, reife gelb-
fruchtige Aromen in der Nase

G cremig und schmelzig, 
Anklänge von Orangen-
karamell, dicht und harmo-
nisch, vollmundig und lang 
mit vielschichtigem Finish

D im opulenten Duft 
nach Mandeln, Zitrus und 
Bienenwachs, würzig nach 
Zirbenholz

G frische Zitrusnoten, Grape-
fruit und Ananas, feine Kräu-
terwürze, kräftig und lang, 
ein vielseitiger Speisenbeglei-
ter – auch zum Pecorino-Käse

D erdig-rauchig mineralische 
Noten schon in der Nase

G saftige Steinfrucht und Ga-
lia-Melone, sehr sortentypi-
sche pikante Würze, eng-
maschig und druckvoll, 
schönes Frucht-Säure-Spiel, 
perfekt zu vielen heimischen 
Küchenklassikern

Glasweise Weine
Die wichtigsten Weine für die Gastronomie werden                     glasweise getrunken. 

5,75 (6,90) 

0,75 l

5,04 (6,05) 

0,75 l

5,73 (6,88) 

0,75 l

5,46 (6,55) 

0,75 l

7,44 (8,93) 

0,75 l

5,55 (6,66) 

0,75 l

Alle 6 glasweisen Weine im Del Fabro-Testpaket 

für sensationelle 18,00 (21,60) *

Testpaket

Pecorino Ofida DOC 2008
Saladini Pilastrí

Weißburgunder 
Scheiben 2008
Wimmer-Czerny 

Grüner Veltliner 
Terrassen 2008  
Sepp Moser

K+K Cuvée 2007
Kirnbauer

Blaufränkisch 2007 
Altenburger

Zweigelt Classic 2008
NETZL

Pecorino ist 
kein Käse

„Die intensive Degustation mit den Del Fabro Weinprofis – und einem 
echten Master of Wine – gibt mir die Sicherheit, die idealen Speisen-

begleiter für meine verschiedenen Lokale zu finden. Die perfekten 
Fischweine sind das Glanzlicht des neuen AN-DO Fisch am Brunnenmarkt.“

Ibrahim Kiliçdági (AN-DO Fisch)

* Pro Kunde nur ein Paket möglich!

Sezgin Kiliçdági (AN-DO Fisch), Erich Franz (Del Fabro), Roman Horvath (Master of Wine/Domäne Wachau), Josef M. Schuster (Del Fabro) , Suat Takan (AN-DO Fisch), Christoph Hess (Del Fabro) (v. l.n. r.)

Bestellhotline: (01) 330 22 00 · Bestellfax: (01) 330 22 00 50 · getraenke@delfabro.at 3
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Neue Winzer, neue Weine!
von Josef M. Schuster

Del Fabro Weinprofis bei der Arbeit: Verkostungen machen wir im Team – und am besten vor Ort

Tradition und Moderne in Harmonie bei Erwin Tinhof

Wolfgang Maitz mit Klapotetz

Die Hofbauers: eine Familie für den Wein

Die größte Weinauswahl Wiens wächst ständig weiter. 
Del Fabro präsentiert: sechs weitere charaktervolle Weingüter. 

Es gehört zu den schönsten Seiten des Weinhandels, 
dass wir laufend die Gelegenheit haben, neue Winzer 
und Weine zu entdecken. Mit meinen Kollegen 
verkoste ich mindestens zwei Mal pro Woche 
aktuellen Proben: Neue Weine, die uns von den 
Weingütern nahe gebracht werden, oder die wir selbst 
für so gut halten, dass wir sie intern zur Diskussion 
stellen: Wenn ein Wein gut genug für das Del Fabro-
Sortiment sein soll, muss er uns schon begeistern. Das 
ist folgenden Winzern jeweils gleich mit mehreren 
Weinen gelungen. 

Gerhard Pittnauer aus Gols, seit 1998 bei Pannobile, 
ist für Weinfreunde natürlich kein Unbekannter mehr. 
Jetzt gibt es die Weine des St. Laurent-Spezialisten, 
der eine Sonderedition seiner Lieblingsrebsorte 
(20 Years After 1989) herausgibt, auch bei Del Fabro. 

Wolfgang Maitz von der südsteirischen Weinstraße 
kann bei Blindverkostungen mit den klassischen 
Steirern ebenso wie mit Lagenweinen immer wieder 
punkten – das gelang ihm auch bei uns. 

Christoph Bauer, dessen sympathische Frau Heidi 
zum Fotoshooting auf den Wiener Nussberg kam, ist 
vielen Weinfreunden durch den naturbelassenen 

„Z’raft“ bekannt. Heuer feiert das Weingut 10 Jahre 
Zweigelt Reserve und zeigt damit, dass das 
Weinviertel als Rotweinregion und Zweigelt als 
Rebsorte mehr als nur ernst zu nehmen sind: Sie sind 
etwas ganz Besonderes. 

Das schätzen wir bei Del Fabro, genau wie die 
charaktervollen Weine eines weiteren Weinviertler 
Leitbetriebs: Leo Hofbauer vom Weingut Hofbauer-
Schmidt aus Hohenwarth hält die dortige regionale 
Tradition hoch und sorgt mit seinen Roten und 
Grünen Veltlinern für Furore. 

Gleiches gilt für das Weingut Bauer-Pöltl aus dem 
mittelburgenländischen Horitschon. Klarerweise 
spielt im Blaufränkischland die namensgebende Rebe 
die Hauptrolle: Daniel Bauer keltert gebiets- und 
sortentypische Rotweine. Einfach großartig.
Zu guter Letzt präsentieren wir auch die Wiener 
Weingüter Mayer am Pfarrplatz und Rotes Haus 
neu. Ihre Weine hatten ja bereits in den vergangenen 
Jahren einen Fixplatz unter unseren Favoriten. Seit 
Gerhard Lobner aus Mannersdorf an der March für 
die beiden Weingüter allein verantwortlich ist, könnte 
man sagen: Schon wieder ein Weinviertler – und der 
legt noch ein Schäuferl drauf. 

Bestellhotline: (01) 330 22 00 · Bestellfax: (01) 330 22 00 50 · getraenke@delfabro.at4
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6,95 (8,34)  

0,75 l

Gelber Muskateller 
Klassik 2008
MAITZ

6,88 (8,26)  

0,75 l

Roter Veltliner 
Alte Reben 2008
HOFBAUER SCHMIDT

Rot wie ein Veltliner
Der Rote Veltliner – mit 
seinem grünen Namensvetter 
nur entfernt verwandt – stellt 
an seine Winzer hohe An-
sprüche. Hohenwarth im 
Weinviertel gilt seit jeher als 
Insel der autochthonen Sorte, 
die beeindruckend dichte 
Weine mit enormem Potenzial 
ergibt. Leo Hofbauer hat 
dafür das richtige „Handerl“.

Aromabombe für alle Fälle
So stellt man sich einen 
ursteirischen Gelben 
Muskateller vor: Mit sorten-
typischem Duft nach frischen 
Weintrauben, würzig 
muskierend, mit Noten von 
Minze und Zitrus und einer 
animierenden, betont 
trockenen Art passt er zum 
Steireranzug wie zum 
Smoking, zum Dirndl wie 
zum Abendkleid.

Weissweine

BANNERT Sauvignon Blanc Nussberg 2008	 6,53 (7,84)

BAUER CHRISTOPH Grüner Veltliner Z’raft 2008	 5,60 (6,72)

BIEGLER Rotgipfler Brindlbach 2008	 7,22 (8,66)

DIEM Gemischter Satz 2008	 5,00 (6,00)

GSCHWEICHER Grauer Burgunder 2008 	 7,00 (8,40)

HINDLER Riesling Kalvarienberg 2008	 6,00 (7,20)

MARKO Chardonnay 2008	 4,90 (5,88) 

PIRIWE Rotgipfler Klassik 2008	 5,95 (7,14)

PRÖGLHÖF Weißer Burgunder Klassik 2008	 5,20 (6,24)

SEHER Grüner Veltliner Nussberg 2008	 7,50 (9,00)

STIFT Grüner Veltliner Methusalem 2008	 8,50 (10,20)

Rotweine

AUER Cabernet Sauvignon 2007	 6,50 (7,80)

FREIGUT THALLERN Silent Red 2008	 7,16 (8,59)

JALITS Blaufränkisch Diabas 2006	 22,00 (26,40)

MUHR-NIEPOORT Rote Erde (Me/Sy/Pv) 2006	 15,12 (18,14)

NEHRER Leithaberg rot 2006	 14,60 (17,52)

NIGL GEORG Pinot Noir 2005	 13,50 (16,20)

Spannende neue Weingüter

Dem Himmel so nah: Der Hochstermetzberg in Ratsch an der Weinstraße. Die Kessellage im Hintergrund ist die Ried Schusterberg.

10,80 (12,96)  

0,75 l

Leithaberg weiss 2007 
(Neuburger, Wb) 
TINHOF

Es lebe der Neuburger!
Konsequenz und Kontinuität 
zeichnen Erwin Tinhof aus 
Eisenstadt aus. In seinen 
Weingärten am Leithagebirge 
finden sich noch größere 
Bestände von bis zu 50 Jahre 
alten Neuburger-Reben – 
ein Glück! Dieser oft noch 
immer unterschätzte 
„Österreich-Burgunder“ 
verleiht seinem Leithaberg 
Weiß eigene Dimensionen.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 · Bestellfax: (01) 330 22 00 50 · getraenke@delfabro.at 5
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9,00 (10,80)  

0,75 l

Grüner Veltliner 
Muckental 2008
MAYER PFARRPLATZ

9,46 (11,35)  

0,75 l

Sauvignon Blanc 
Steirische Klassik 2008
NEUMEISTER

Lagen-Grüner aus der Stadt
Neben dem Wiener Krapfen-
waldlbad liegt ein Weingar-
ten, der so besonders ist, dass 
Gerhard Lobner 2008 zum 
ersten Mal die Riede Mu-
ckenthal separat ausbaute. 
Braunerde mit viel Schotter 
bringt in dieser Ostlage einen 
dichten und zugleich dufti-
gen Grünen Veltliner hervor 
– stilistisch ein perfekter 
Kontrast zu den Veltlinern 
vom Nussberg.

Klassik mit Klasse
Sauvignon Blanc aus der 
Oststeiermark spielt in einer 
eigenen Liga. Die minerali-
schen Böden des „Vulkan-
lands“ sorgen gemeinsam mit 
dem pannonischen Klima für 
eine eigenständige Aromen-
bildung. Dieser Sauvignon 
Blanc Steirische Klassik 
von Neumeister ist dafür 
ein Musterbeispiel.

Wein kosten, wo er herkommt: Gerhard Lobner im Roten Haus am Nussberg

5,13 (6,16)  

0,75 l

Zweigelt 2007
BAUER CHRISTOPH

Zweigelt aus dem Bilderbuch
„Cool climate wines“ liegen 
voll im Trend: Nicht nur rei-
ne Fülle, sondern Eleganz 
und Finesse zählen. Als Mus-
terbeispiel hätte dieser Zwei-
gelt das Zeug für den An-
schauungsunterricht in 
Weinbauschulen und Som-
melierkursen: Ein lebhaftes  
Fruchtkörberl mit schwarzen 
Kirschen und Pfeffer pur – 
eben ein echter Weinviertler 
aus dem Retzer Land.

Die Kommunikation macht’s: Gerhard Pittnauer und Heidi Bauer

Die Riede Steintal in Straden

Man muss schon ein Wein-Freak sein… (wie Christoph Bauer)

Bestellhotline: (01) 330 22 00 · Bestellfax: (01) 330 22 00 50 · getraenke@delfabro.at6
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13,50 (16,20)  

0,75 l

Christania 2005 
(Cs,Bf,Zw)
BAUER PÖLTL

18,50 (22,20)  

0,75 l

Domäne 
Stift Altenburg 
2007 (Me)
STIFT ALTENBURG

Das Wissen der Mönche
Die Klöster wissen seit jeher, 
was die besten Weinbergsla-
gen sind: Schließlich besitzen 
sie seit Jahrhunderten viele 
davon. So auch in Limberg, 
wo weltweit einzigartig auf 
Diatomeenerde (Kieselgur) 
Merlot zur vollen Reife ge-
langt. Er wird mit einem klei-
nen Anteil eines alten  Misch-
satzes aus 15 roten Rebsorten 
vinifiziert.

Christania für Christina
Diese Cuvée aus Cabernet 
Sauvignon – Blaufränkisch – 
Zweigelt in der Nase vielschich-
tig nach süßen, rotbeerigen 
Früchten und nach Gewürzen, 
Tabak, Mandarinenschalen, 
am Gaumen kräftig aber elegant 
strukturiert, balanciert; langer 
Abgang, rotbeerig im Nachhall; 
ein Wein mit großem Potential. 
15 Monate im Barrique ausge-
baut, 1/3 neu, 1/3 zweitbefüllt, 
1/3 drittbefüllt. Die Etikette 
für Christania wurde von 
Tochter Christina Bauer, als 
Linolschnitt gestaltet.

Brigitte und Gerhard Pittnauer glauben an den biodynamischen Weinbau und erzielen damit tolle Qualitäten

19,50 (23,40)  

0,75 l

St. Laurent 
Rosenberg 2007
PITTNAUER

Klare Ziele, große Weine
Gerhard Pittnauer setzt 
Prioritäten: Der Pannobile-
Winzer gilt als einer der 
St. Laurent-Spezialisten 
Österreichs. Bei Neuauspflan-
zungen spielt denn auch 
die heimische Burgunder-
spezialität die Hauptrolle. 
Die Spitze der Produktion 
bildet der Lagen-St. Laurent 
Rosenberg: Der Jahrgang 
2007 glänzt mit Finesse 
und Kraft.

Weissweine

BROLLI ARKADENHOF Weissburgunder Eckberg 2008	 5,70 (6,84)

DÜRNBERG Grüner Veltliner L&T 2008	 3,99 (4,79)

FUCHS STEINKLAMMER Pinot Gris 2008	 5,70 (6,84)

GRUBER Grüner Veltliner Hundspoint 2008	 6,80 (8,16)

HESS Weiße Reben (CH/WB) 2008	 8,50 (10,20)

HOFBAUER SCHMIDT Grüner Sylvaner 2008	 5,50 (6,60)

LEITNER Pinot Blanc Salzberg 2008	 5,91 (7,09)

rotes haus Gem. Satz Res. Obere Schos 2008	 15,05 (18,06)

STUDENY-HEUGL Chardonnay Aconit 2006	 8,67 (10,40)

rosé

KLEIN Rosé Merlot 2008	 6,20 (7,44)

Rotweine

ESTERHAZY Haydn Cuvee	 9,00 (10,80)

HARDEGG Rote Reserve vom Schloß 2005	 18,00 (21,60)

SCHÜTZENHOF Blaufränkisch pur 2006	 5,57 (6,68)

süsswein

STADLMANN Beerenauslese Zierfandler 2006	 11,40 (13,68)

Neue Weine bekannter Winzer

Bestellhotline: (01) 330 22 00 · Bestellfax: (01) 330 22 00 50 · getraenke@delfabro.at 7
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33,18 (39,82)  

0,75 l

Vosne Romanée 
2006
FEUILLET

Monopol für alle!
Im Gebiet der burgundischen 
Gemeinde Vosne-Romanée 
an der Côte de Nuits liegen 
mit Romanée Conti und La 
Romanée die berühmtesten 
Monopoleinzellagen der 
Welt. In bester Tradition 
steht diese Ortsappellation, 
bei der die Größe der selte-
nen Grand Crus aus Vosne 
(sprich Wohn) auf köstliche 
– und erschwingliche – 
Weise erschmeckbar wird.

Un Italiano Vero
Was ein ordentlicher Chianti 
ist, braucht keine Blockbuster-
attitüden: Dafür aber enorm 
viel Kirschfrucht, eine elegante 
kernige Säure, einen erfri-
schend fruchtbetonten Stil 
und – naturalmente un po’ 
di Grandezza. Er stammt 
aus über 400 Meter hoch 
gelegenen Weingärten in 
Castellina im Herzen des 
Chianti-Classico-Gebiets.

Auf Villa Trasqua werden neben Sangiovese auch Ciliegolo, Colorino, Malvasia nera und Lanaiolo bestens gepflegt

6,51 (7,81)  

0,75 l

Tempranillo 
1860 2007
RISCAL

8,55 (10,26)  

0,75 l

Chianti Classico 2006
VILLA TRASQUA

Viel Geschichte mit viel Zukunft
Der spanische Wein, so wie 
wir ihn kennen, wäre ohne 
Don Camilo Hurtado de 
Amezaga, Marques de Riscal, 
undenkbar. Nach 15 Jahren 
Praktikum in Bordeaux grün-
dete er 1860 das Weingut, 
welches nicht nur durch die 
umgebene „Stadt des Weins“ 
zur Legende wurde. Der 
Tempranillo 1860 wird tradi-
tionell im kleinen amerikani-
schen Fass ausgebaut.

Stararchitekt Frank Gehry’s Hotel für Marques de Riscal

State of the Art der Kellertechnik bei Riscal

Monsieur Duband in den Lagen von Vosne-Romanée

Bestellhotline: (01) 330 22 00 · Bestellfax: (01) 330 22 00 50 · getraenke@delfabro.at8
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Argentinien
DITSCH Malbec Reserva 2005	 29,00 (34,80) 

Australien
glaetzer Heartland Directors’ Cut Shiraz 2006	 18,90 (22,68)

Chile
MONT GRAS Cabernet Sauvignon 2007	 5,46 (6,55)

Deutschland
Dr. LOOSEN Riesling Mosel 2007	 5,90 (7,08)

Italien
VARALDO Barolo Vigna di Aldo 2004	 42,50 (51,00)
ERSTE + NEUE  Blauburgunder Mezzan 2008	 7,70 (9,24)
RUFFINO Fonte al Sole 2006 (Sg,CS)	 5,90 (7,08)

Marokko
DOMAINE DE SAHARI Guerruone Rose 2007	 7,34 (8,81)

Mexiko
casa mexico San Isidoro 2003	 5,85 (7,02)

Montenegro
plantage Vranac 2006	 4,50 (5,40)

Neuseeland
sileni Sauvignon blanc Cellar Selection 2008	 7,43 (8,92)

Portugal
HERDADE DOS GROUS Tinto Reserva 2007	 29,48 (35,38)

Südafrika
porcupine ridge Syrah 2008	 7,95 (9,54)

Neue Weine aus aller Welt

* Das Testpaket beinhaltet alle abgebildeten Weine von Seite 4 bis 9. 
   Pro Kunde nur ein Paket möglich!

Del Fabro Tastings
Del Fabro Verkostungstage – Neue Weine
von 11. bis 13. November, jeweils von 11:00 bis 16:00 Uhr
Del Fabro, Nordwestbahnstraße 10, 1200 Wien

Nutzen Sie die einmalige Gelegenheit, alle 60 in dieser Ausgabe 
präsentierten neuen Weine in Ruhe zu verkosten: Eine Weinreise 
einmal um die ganze Weinwelt, von Deutschland über Italien bis 
Montenegro, von Marokko nach Südafrika, von Portugal nach 
Mexiko und Argentinien und nach Zwischenstopps in Australien 
und Neuseeland wieder zurück nach Österreich. 
Nehmen Sie uns beim Wort: hinter dieser Auswahl stehen wir 
mit unserem Namen. Wir freuen uns auf Ihren Besuch in der 
Nordwestbahnstraße.

Ihre Del Fabro Weinprofis
Josef M. Schuster, Manfred Nessl, 
Christoph Hess, Rainer Stubits und Erich Franz

Starke Charaktere: Österreichische Sortenraritäten
Wein-Workshop mit Josef Fritz, Wagram und Bernhard Stadlmann, Thermenregion

18. November 2009, 10:00 Uhr
Del Fabro, Nordwestbahnstraße 10, 1200 Wien

Wer kann schon definieren, wie Zierfandler oder Roter Veltliner 
schmecken und wodurch sie sich etwa von Grünem Veltliner 
unterscheiden?
Am Besten wohl die darauf spezialisierten Winzer Josef Fritz 
und Bernhard Stadlmann. Sie zeigen in einem Workshop anhand 
repräsentativer Vertreter von Rotem Veltliner, Traminer, Zierfandler 
und Rotgipfler, was diese so besonders macht. Hintergrundwissen 
zur Herkunft, Verbreitung oder die Besonderheiten in Weingarten 
und Vinifikation sprechen die beiden ebenso an, wie unverkennbare 
Sortenmerkmale und die Einsatzmöglichkeiten in der Gastronomie.
Beim Blindverkostungstraining können die gewonnenen 
Eindrücke gefestigt werden.
Teilnahme nur bei Voranmeldung bis 16.11.2009!A
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147,96 (177,55) 99,90 (119,88) *
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Neuigkeiten für Getränkeprofis

NEU

34,33 (41,20)  

0,7 l
Zacapa 15y

Preise siehe 
Zustellaktion 
auf Seite 12 
 
0,75 l
VEUVE CLICQUOT Brut

Preise siehe 
Abholaktion 
 
250 ml x 24
RED BULL Energy Drink

60 ml x 24
RED BULL Energy Shot

45,22 (54,26)  

0,7 l
Zacapa 23y

93,42 (112,10)  

0,7 l
Zacapa XO	

12,00 (14,40)  

0,75 l x 16
SAN PELLEGRINO & Aqua Panna

11,16 (13,39)  

0,25 l x 24
SAN PELLEGRINO & Aqua Panna

10+1
gratis
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®

Fine Dining Waters
S.Pellegrino und Acqua Panna -
Die Begleiter feiner Speisen und edler Weine.

Preise siehe 
Abholaktion 

0,75 l x 16
SAN PELLEGRINO & Aqua Panna
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Neu im Sortiment
Die neuesten Mixgetränke und ausgesuchte Spirituosen

8,73 (10,48)  

0,7 l

KWAI FEH 
Lychee Likör

Likör aus dem Hause De Kuyper 
mit dem exotischen Geschmack der 
Lychee-Frucht – ideal für Cocktails.

29,60 (35,52)  

1 l

BACARDI 
151 Overproof

Mit einem Alkoholgehalt von 75,5 % 
ist Overproof der stärkste Rum der 
Bacardi-Familie. Wird im Eichenfass 

gelagert – mit Aromen von Walnuss, 
Vanille und tropischen Früchten.

34,16 (40,99)  

0,7 l

SNOW QUEEN 
Vodka

Wird aus hochwertigem, biologisch 
angebauten Weizen und dem Wasser aus dem 

Alatau Gebirge in Kasachstan hergestellt. Auch 
in 1,5 l und 3 l – Flaschen erhältlich.

9,66 (11,59)  

1 l

Suze Aperitif 
Die aromatische Basis von 

Suze ist die Wurzel des gelben 
Enzians. Weitere wilde Wurzeln 
und Pflanzenextrakte bringen 
den einzigartigen Geschmack 
dieses Aperitifs hervor.

12,78 (15,34)  

0,75 l

LILLET Rouge Aperitif 
Der Aperitif aus Bordeaux mit einer Mischung aus 
85% Wein und 15% Fruchtlikör. Mit Aromen frischer 
Orangen, roter Früchte, Vanille und feiner Gewürze.

9,45 (11,34)  

0,7 l

ABSOLUT 
Rock Edition

Die neue Sonderedition von Absolut 
in einer Lederjacke mit Nieten. 

22,50 (27,00)  

0,5 l

TWENTY FIVE DELIGHT
Den neuen Drink von Alois Gölles und Hans Reisetbauer 
gibt es in 6 aromatischen Sorten: Apricot, Cherry, 
Granny, Moscato, Plumm und Willy. 25% Vol.
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Del Fabro – Beratung & Verkauf. Bester Service, zentral in Wien! Weitere Bezugsquellen

Del Fabro GmbH	
Nordwestbahnstraße 10, 1200 Wien

Öffnungszeiten: Mo–Fr 07.30 bis 17.00 Uhr

Bestellhotline: (01) 330 22 00
Bestellfax: (01) 330 22 00-50
Mail: getraenke@delfabro.at

Kolarik & Leeb GmbH
Graz	 Weblingerstraße 33, 8054 Graz 
	 T +43 (0)316 71 65 20
Klagenfurt	 Ziehrerstraße 4, 9020 Klagenfurt 
	 T +43 (0)463 48 14 94
	 Bernd Demmerer: T 0664 618 22 85

Telfs	 Hans-Liebherr-Straße 11, 6410 Telfs 
	 T +43 (0)5262 618 94
Wals	 Bayernstraße 55, 5071 Wals-Siezenheim 
	 T +43 (0)662 85 27 90
Zell am See	 Lunastraße 1, 5700 Zell am See 
	 T +43 (0)6542 726 25
	 Thomas Breitwieser: T 0664 618 22 87

Die angeführten Preise sind Nettopreise in Euro pro Flasche exkl. aller Abgaben und Steuern (Preise in Klammern inkl. aller Abgaben und Steuern), 
gültig bei Zustellung solange der Vorrat reicht, ausgenommen sind Zustellaktionen. Preisangaben vorbehaltlich Druckfehler. Gestaltung: erwinbauer.com

Mit den öffentlichen Verkehrsmitteln: Ab Praterstern oder Friedensbrücke 
mit der Straßenbahnlinie 5 bis Haltestelle Nordwestbahnstraße. 
Nordwestbahnstraße stadtauswärts, nach ca. 100 m auf der rechten Seite, 
Eingang im Innenhof.

Weinservice: (01) 330 22 00-18
Mail: weinservice@delfabro.at

In Bewegung für die Gastronomie

Zustellaktion

4 Fl. Aperol 1 l 
+ 2 Fl. Cinzano 
Prosecco 0,75 l 
gratis

31,90

(38,28)

0,7 l
BOMBAY Gin

11,59

(13,91)

0,75 l
Veuve 
Clicquot
Brut

25,90

(31,08)

0,75 l
GOBILLARD 
Brut Tradition
Brut Rosé

23,50

(28,20)
19,50

(23,40)

0,2 l x 24
Afri Cola & White

1+1

0,49

(0,59)

0,75 l
KLOSTERNEUBURG 
Klostersekt brut

3,49

(4,19)

0,75 l
SCHÖFMANN 
Zweigelt 2006

3,95

(4,74)

0,75 l
pfaffl 
Weinviertel DAC 
Zeiseneck 2008

4,95

(5,94)

0,35 l
ESTERHAZY 
Halbflasche 
Marillenbrand

19,90

(23,88)

0,7 l
hennessy 
Cognac vsop

23,89

(28,67)

gültig von 2. – 30. November 2009 (kein weiterer Abzug möglich)


