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Pribgelnde Viel-falt-verzleiht Flugel: Karl Steininger, Eduard Kranebitter (Schlumberger), Willi Briindimayer, Franz Del Fabro, Wolfgang Kneidinger (Palais Coburg), Josef M. Schuster (Del Fabro)
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editorial

Liebe Kunden!

Die Schaumwein-Karte. Wer wie Del Fabro tiber den
groflen Uberblick verfiigt, kann sich ein klares Bild ma-
chen. Als Nr. 1im Schaumweinbereich betrachten wir es
als unsere Aufgabe, die Gastronomie bei ihren Verkaufs-
aktivititen zu unterstiitzen - die besten Tipps auf Seite
5. Wir stellen Thnen in dieser Ausgabe die Top 3 der Ka-
tegorien Frizzante, Brut ohne Jahrgang,
Rosé, Vintage, Prestige und Reinsor-

tige Sekte vor — unsere Weinprofis
liefern Thnen dazu persénliche
Anregungen und kulinarische An-
wendungen. Dazu servieren wir wie
immer die wichtigsten praxisbezoge-
nen Hintergrundinfos. Let’s get bota-
nical: Del Fabro Spirituosenexperte
Rafael Topf fithrt durch die
wunderbaren Aromenwelten
des Sommerklassikers Gin.

Schonen Sommer, Thr

Franz del Fabro

Lét's talk about Sekt

Guter Schaumwein ist immer
ein Thema. Er ist saisonales und
kulinarisches Highlight zugleich.

Was Sie schon immer iiber Sekt wis-
sen wollten, und was Sie Thren Gasten
iiber Schaumwein vermitteln konnen.

Von Agraffe bis Sektkultur. Seite 11

Die Sektkarte, bitte!

Eine gute Weinkarte ist wie ein
zusétzlicher Service-Mitarbeiter.
Eine gute Schaumwein-Karte erst
recht, stellten die fithrenden Sekt-
experten des Landes beim ,, Del
Fabro-Sektfriithstiick“ fest. Die 10
besten Tipps fiir den gehobenen
Schaumweinverkauf. Seite 4

Perlenreihe

Schaumwein ist in erster Linie auch
Wein. Es gibt ihn in verschiedenen Ka-
tegorien und Ausbaustilen - die wich-
tigsten sechs sind Perlwein/Frizzante,
Brut, Rosé, Vintage, Prestige und Reb-
sorten. 6 x 3 Musterbeispiele fiir die
Gastronomie. Seite 8

Wacholder in aller Munde

Aber halt: Die Zeiten, in denen Gin
ausschliefilich Wacholderaromen
bedeutete, sind vorbei. Spirits-Scout
Rafael Topf fiihrt eine Expedition
ins Land der modernen Gins. Seite 20
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Die wichtigsten Weine Testpaket ,,Glasweise Weine”

fiir die Gastronomie werden Alle sechs glasweisen Weine im Del Fabro-
glasweise getrunken. Testpaket erhalten Sie fiir sensationelle 19,2 (22:)

(Pro Kunde nur ein Paket méglich!)
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harmonisch und ausgewogen,
balancierte Saure, langer
wiirziger Abgang - ein
Gastro-Allrounder!

Pfefferl. Voller und doch ele-
ganter Korper. Eine lebendige
Sdure. Zu allerlei Gebackenem
unschlagbar!

reife Steinfrucht wie Pfirsich “ im Duft, Apfel, Ananas, “

“ Geschmack, saftig und siiffig,

viel Fruchtcharme mit leben-

@. diger Sdure, feine Wiirze,
== leichtfiiig und vielschichtig. = =
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Maremma

Rossa

FATTORIA DI MAGLIANO
Morellino di Scansano
Heba 2011

Der Franz,

der kann’s!

WENINGER
Cuvée Franz 2011

!
Sehr wiirzig und dunkel-
fruchtig, Preiselbeeren
und Zwetschken, etwas l

Reserve
the Rosé!

TRIEBAUMER GUNTER
Rosé von der
Blaufrénkisch Reserve
2012

5,° 61

FO7516/KD)

HEBA
In der Maremma heifdt

der Sangiovese - das Blut
| des Jupiter - Morellino. Reife

schwarze Kirschen, auch

. etwas Brombeerlikor und

- cremige Aromen im Duft
; | und im Geschmack, beein-
i druckend tiefe Frucht mit

kerniger Sdure.

Ein Rosé fiir Weinfreunde.
Sortentypisches Bukett,
Ribisel, Himbeere und Kirsche
in der Nase, am Gaumen
rotbeerig und mineralisch,
erfrischende Siure, sorten-
typische Wiirze, tolle
Harmonie!

Kakao in der Nase, am
Gaumen saftig und stoffig,
sehr langes und frucht-
betontes Finale — an die
Griller, fertig, los!

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 3
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Die besten Ideen entstehen oft beim Sekt: Willi Brindimayer, Wolfgang Kn-eidinger/PaIais Coburg,

4

Josef M. Schuster, Karl Steininger, Eduard Kranebitter, Franz del Fabro

Die Sektkarte, hitte!

Wein aus Osterreich ist die klare Nr. 1in der Gastronomie. Noch ist fiir qualitativ hochwertigen
Sekt aus Osterreich kein vergleichbares Bewusstsein vorhanden — noch. Das sollte sich bald

dndern, wie aktuelle Entwicklungen zeigen.

el Fabro versammelte die fithrenden Sektexper-
Dten des Landes an einem , Runden Tisch*, um

den Status und das Potential der heimischen
Schaumweine auszuloten. Wie beim Wein, so die
Conclusio aller Teilnehmer, konne eine Bewusst-
seinsbildung fiir Qualititssekt nur gemeinsam mit
der Gastronomie geschaffen werden. Was er sich von
der Gastronomie diesbeziiglich wiinsche, ging daher
die Frage an Eduard Kranebitter, Geschiftsfiihrer
von Schlumberger:
,Mehr Selbstbewusstsein fiir die Vielfalt des heimi-
schen Sekts. Im Schaumweinbereich ist Sekt mo-
mentan das einzige Segment, das wichst, wihrend
Perlweine, vor allem aus Italien, und andere
Schaumweine aus Frankreich riicklaufig sind.“
Mehr Selbstbewusstsein ist also durchaus angebracht.
Die Besinnung auf die eigenen Stiéirken, auf die Unver-
wechselbarkeit der heimischen Terroirs, Sorten und

somit der Grundweine hat sich Karl Steininger seit 1989
auf die Fahnen geheftet. ,,Spitzenprodukte sind immer
Unikate. Bei meinem ersten Besuch in der Champagne
war ich sehr beeindruckt von der Tradition, den Aus-
baumethoden und natiirlich manchen Produkten.
Aber ich dachte bald, in Osterreich liebt man die
eigenen Traditionen und Rebsorten. So entstand
meine Leidenschaft fiir reinsortigen Sekt, der auch
seine Sorte und seine Herkunft widerspiegelt,“ so
Sekt-Pionier Steininger. Die , Prestige-Cuvée“ des
Hauses ist daher konsequenterweise gar keine
Cuvée, sondern der reinsortige Riesling-Sekt aus
der ,,Grand Cru“-Lage Heiligenstein.

,Briuder, kommt her,
ich trinke Sterne!

Dom Perignon, Champagner-Erfinder

Sterne am Sekthimmel

Der ,Erfinder“ des Champagners, der Ménch Dom
Perignon, soll ob des ihn verbliiffenden prickelnden
Weins entziickt ausgerufen haben: ,Briider, kommt
her, ich trinke Sterne!“ Die Faszination fiir die Wei-
ne mit der zweiten Giirung erreichte auch bald Os-
terreich: 1842 verliebte sich Robert Schlumberger,
Kellermeister von Dom Ruinart, in eine Wienerin
und zog bald darauf nach Wien. Der Rest ist Ge-
schichte - eine Geschichte, die bis heute lebendig
ist. Ganz in der historischen Tradition brachte Willi
Briindlmayer 1989 den ersten Jahrgang seines
Briindlmayer Brut auf den Markt. ,,Meine Frau Ed-
wige stammt aus Frankreich und liebt Champagner.
Das war der Hauptgrund fiir unsere Versuche und
Bemiithungen, einen hochwertigen Schaumwein mit
cremiger Textur und feinperligem Mousseux herzu-
stellen,” erklidrte Briindlmayer.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at

von Josef M. Schuster

josefm.schuster@delfabro.at
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La vie en Rosé
Rosé-Sekt wird besonders gern von Damen getrunken. Ja,
aber ... Guter Rosé-Sekt ist gleichzeitig auch eine véllig ande-
re Aromenwelt. Hier sind es die rotbeerigen Fruchtaromen,
die neben der Farbe den besonderen Charme ausmachen -
daraus ergibt sich ein grof3es kulinarisches Potential.
Rosé-Sekt ist weit mehr als ein Aperitif. Als Speisenbegleiter
sind Rosés vom kriftigen Seafood bis zum Pfeffersteak per-
fekt einsetzbar und sorgen fiir so manch schéne neue Gau-
menerfahrung bei den Gisten.
Reinsortige Sekte konnen kulinarisch wie ihre nicht-pri-
ckelnden Pendants serviert werden — wie alle hochwerti-
gen Sekte lieber im Weinglas. Beim ,Wine & Food Pai-
ring“ vereinigen sie die Struktur und Aromen der Sorte
mit einem erfrischenden, den Gaumen neutralisieren-
den Trinkerlebnis. Fazit: Qualitits-Sekt aus Oster-

reich sollte nicht nur in der Ballsaison, sondern

gerade auch in der warmen Jahreszeit und als ku-
linarisches Highlight angeboten werden.

Eine gute Struktur schafft Uberblick und Aufmerksamkeit. Mit 365
Schaumweinen im Sortiment haben die Del Fabro-Weinprofis eine Kate-
gorisierung der wichtigsten ,Schaumwein-Typen* flir Sie entwickelt.

| scha“mwei“ e > 1 PR.ASENTATION IM LOKAL i

2. PRASENTATION AM GAST

H u
f“r alle! 3. PRASENTATION IN DER WEINKARTE

4. PREISNIVEAU

I“ Stei“ 20 | S.PACKAG‘ES

6. SAISONALES SCHAUMWEINANGEBOT

| | |
gemelﬂelt | 7. AUF DIE GROSSE KOMMT FS DOCH AN

8. WISSEN UND ENTEI ‘MENT
Die besten Verkaufstipps : -3
fiir die Gastronomie - s : = \
)
1. Préasentation im Lokal - ein Display =

am Eingang oder an einer anderen ge-
eigneten, gut sichtbaren Stelle im Res-
taurant mit verschiedenen Flaschen-

groBen, Sektkiihlern und stimmungsvol- 4. Preisniveau — die Zeit der hemmungslo- 7. Auf die GroBe kommt es doch an -

ler Deko macht Schaumwein zum The- sen Kalkulation ist vorbei. Elektronische nicht nur, weil Wein — und somit auch
ma fiir die Gaste — ganz ohne Worte. Medien und Suchmaschinen machen den Schaumwein —im gréBeren Format
2. Prasentation am Gast — aktives Gésten den Preisvergleich leicht. langsamer reift und mehr Frische be-
Anbieten von Schaumwein, auch als 5. Packages - ein Glas Sekt und ein paar hélt, ist es eine gute Idee, Sekt aus der
Speisenbegleiter, setzt die Kenntnis der kleine Amuse-Gueules zum Pauschal- Magnum auszuschenken. Es ist auch
entsprechenden Kombinationen und die preis machen Appetit und lassen den ein zeremonielles Spektakel.
eigene Begeisterung dafilir voraus. Preisvergleich nicht zu. 8. Wissen und Entertainment — wer
3. Prédsentation in der Weinkarte —die 6. Saisonales Schaumweinangebot — iber Hintergrundinfos verfiigt und per-
Entwicklung und Darstellung eines eigenen duftigere, leichtere Sekte im Sommer, sonlichen Zugang zu den Produkten Verkaufstalent:
Schaumweinsortiments steigert die Auf- kréftigere, gereifte Sekte im Winter ver- hat, kann diese auch den Gésten ver- Marco Vera Bustamante
merksamkeit und vermittelt Kompetenz. starkt anbieten. mitteln. Reiss Bar

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at b
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Internationales Barrique-Fassl-Rennen  [RiCovimedaiing

Organisiert vom Sommelierverein Osterreich

. . Anmeldung bei Martina llek: info@martinaillek.at
Dlﬂ“Stag, 18. Juni 2013, ab 13.00 Uhr Anmeldegebiihe: 40,- pro Person fiir Mitglieder; 45,- fiir Nicht-Mitglieder
Das ,Get together” des Osterreichischen Sommelierverbands mit Herzblut, SpaB
und einem tollen Workshop!! Man kann als Einzelperson teilnehmen oder auch als Bis 13.00 Uhr: Eintreffen im Freibad, Purbach
Team von 4 Personen. 13.00 Uhr—17.00 Uhr: Erkizren der Regeln, Beginn des Rennens, Rennen!!
Einzahlung Anmeldegebiihr auf das Konto des Osterreichischen Sommelier- Ab 18.00: Uhr White Dress Party, Weingut Pasler, Jois: Terroirworkshop mit
verbandes: 507 860 514 04 Blz: 12000. Bitte mit Angabe: “FaBrennen” und dem Martin Pasler zum Thema Barolo und Blaufrénkisch

Teilnehmername(n) kennzeichnen. Bei Nichterscheinen verfillt die Anmeldegebihr. Ab 19.30 Uhr: Musik und Grillparty

Del Fabro Tours: Go Pannobile! Del Fabro

Meet the girl and boys from Gols: die Pannobile-Winzer Tastings
Abfahrt 13:00, Del Fabro, NordwestbahnstraBe

Muntag, 8. Juli 2013, 13.00 - 21.00 Uhr Empfang: 14.00, Weingut Heinrich, Gols

| -

| " ! 1

| > ' / ' 4 -

i‘ | - ' . . ' o | ' 14.30 Wanderung auf die Aussichtsplattform

P > 1 . ’ - am Salzberg mit Verkostung

fi I I I i (73 ‘ “WeiBwein bei Pannobile" — Was sind die
' ' 4 ' NN £ 3 W . ._ Trends? —mit Gernot Leitner & Gernot
k- ¢ |

Heinrich

15.30-16.30 Weingut Leitner

"Pannobile 2011 Verkostung" Gernot Leitner
& Hans Nittnaus geben Einblick in die Be-

sonderheiten des groBen Jahrgangs

16.30-17.30 Weingut Beck

"Biodynamik, Maischevergarung, Ausbau
von Weinen ohne Schwefel! Was soll das
alles?" Judith Beck, Gerhard Pittnauer und
Claus Preisinger erzahlen.

17.30—ca. 21.00 Weingut Preisinger
"Gereifte Pannobiles." Winzerjause und alte
Schétze aus den Kellern der Pannobiles.

e

-

L T
6 Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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The smllld 0f wme featlll'illg: Junge Top-Winzer présentieren die Weine, mit denen sie selbst am liebsten

n ] Em Party machen: auf die entspannte Art im Garten der Pratersauna mit chilli-
0ste rre I ch sc h au mt ' gen Sounds und heiBen Schmankerin. Die prickelndste Erfrischung gibt es

[ | da natiirlich am Del Fabro-Tisch mit allen Schaumweinen dieser Ausgabe.
Donnerstag, 20. Juli 2013, 17.00 Uhr

die ,,House-Messe* in der Pratersauna,
powered by Wein & Wasser. | DBI Eabrﬂ

Del Fabro Weintour Johanneshof Reinisch

Grande Reserve Horizontalverkostung

Freitag, 20. September 2013

Shuttle-Service ab Del Fabro um 13.00 Uhe! Retour in Wien um 21.00 Uhe
Info & Anmeldung bei: benjamin.mayr@delfabro.at

_ande};aseg\/e.vwkgst gDne §eleikt|on der Selektiohen die 4
By ot ’es nur|n'besonderen,ilahreﬂglbf‘f§t q:e:'GGande Reserve von i
bt Ty der Riede Holzspur: Pinot Noir u d St. Laurent alis dem Grand'
. _/Cru" des Johanneshofs, 18 Monate, im neuen Holz ausgebaht
aberkemeswegsaufdem Holzweg Der’erste Jahrgangwar ;
1997 -Kostbarkeitén zum Kosten! ke

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 7
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Frizzante

Perlenreihe mit TrinkspaB

Unkompliziert kann auch anspruchsvoll sein! Perlwein oder Frizzante - diese beiden Worte sind
Frizzante ist der einfachste Schaumwein, fiir seine ~ Synonyme - darf laut Weingesetz bis 40 Gramm
Herstellung wird dem stillen Wein Kohlensiure unvergorenen Zucker pro Liter enthalten und
zugesetzt. Aber wenn der Grundwein duftig und 0,5-2 bar Kohlensduretiberdruck bei 15 ° Celsius
aromatisch, frisch und fruchtig, knackig und siiffig ~ aufweisen. Der Alkoholgehalt liegt zwischen 8 und
ist, ein passender Zuckerrest die Schirfe der 12 Vol. % - ein leichtes Vergniigen, von dem man
Kohlenséure ausbalanciert, dann ist der perlende auch gerne mehrere Gliser nimmt. Der Sommer
Genuss grofd — und sehr kalkulationsfreundlich! kann kommen!

von Matthias Steinlechner / Kolarik & Leeb

e K b
i (e
& .

_ \
R TR AR PR

Lustellaktion

e

QuinQuin
Frizzante
ESTERHAZY

QuinQuin — sprich Ko Ko
- wiirzig und pikant,
»Mango-Chutney”, feine
rotbeerige Frucht im

' i Samling Frizzante
Libellenteich
Muskat Frizzante ZILLINGER

STIFT ALTENBURG Sortentypisches Fruchtkorber! Geschmack, etwas
in der Nase wie am Gaumen, Elutorar_lgeﬁ elegan’;unld
o . Pfirsich, Maracuja und Guave, armonisch, zarte Perlage,
Wurzig duftige Nase, weibe anregend und vielschichtig, mineralischer Abgang.

Bliiten wie Holunder und Akazie,
Pfirsich und Honigmelone in der
Nase wie am Gaumen,
LIBELLENTEICH fruchtsiiB, balancierte Siure,
FRIZZAATE sommerlicher TrinkspaB,
erfrischende Perlage.

pikante Séure, ,,Kréuterlimo

fiir Erwachsene®. Carpaccio mit Rucola

und Parmesan

Ceviche/Tiradito,
marinierter roher Fisch

7, @)

0751

6, (7,m)

0.751

Erdbeersorbet, Fruchtsalat

6, )

0751

8 Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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ROse

Farbe, Frucht und viel Vergniigen!

Rosé ist eine eigene Dimension! In Osterreich aus- Die Sorten Pinot noir, St. Laurent und Zweigelt

schlief3lich aus roten Trauben hergestellt. Die werden am heufigsten versektet. Vor allem die
Intensitit der Farbe wird durch die Dauer des Kon-  Burgundersorten verleihen Rosé zugleich Leichtig-
takts zwischen Most und Schalen bestimmt. Schon  keit und Tiefgang. Cremige, gut eingebundene Per-
optisch anregend, ist Rosé-Sekt mit seinen rotbeeri- lage in Verbindung mit roter Frucht und manchmal
gen, manchmal rotweinigen Aromen ein besonders  floralen Aromen - ganz einfach verfithrerisch!

guter Partner fiir viele Speisen.

von Gerhard Feldhofer / Del Fabro

4Ih

Weine Speise™ |
nplebiung

ks =
] H e drlnernberger

N

Dom Rosé Brut
TEXT
SCHLUMBERGER

e

Rosé Cremig und zart nussig,

e g ,»Kirschkuchen®, saftige rote
Blaufrénkisch Brut Rosé | Ribiseln im Duft, auch Weich-
H In, frische Zwetschk d
Frizzante ALTENBURGER Orangonzeton, vilchcg

und tiefgriindig, leichtfiiBig
und elegant, cremiges Mous-
seux, langer wiirziger Abgang.

BAUER-POLTL

Elegant und wiirzig im Duft,
Himbeeren, Ribiseln und frische
Zitrusaromen in der Nase,

Duftig und floral, Veilchen,
Preiselbeeren und Wacholder
in der Nase, roter Apfel und
rosa Grapefruit, Ribisel und

Gegrillte/gratinierte

feinherbe rotbeerige Frucht Kréuter, feines Mousseusx, Languste
animierend und lebendig, feines tiefgriindig und vielschichtig. (’_mt/ Abholaktion
Spiel, erfrischende Perlage, foch Saltimb —~ 15 99 19
,echt g'schmackig. e aitimbocea Markus. Aberburge , - (19,)
: 3 0751
Graved Lachs Frizzante 10,90 (13,%)

7,° @)

0.751

Baver-Pol

0751 |

Bestellhotline: (07) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 -

getraenke@delfabro.at
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Brut

ohne Jahrgang - prickelnde Kontinuitat im Glas

Auf die Basis kommt es an! Die Kategorie BSA - Brut ~ Wiedererkennungswert sind immer im Vorteil, sei es
sans année — spiegelt das Selbstverstiindnis, den Stil ~ durch Frucht, Cremigkeit oder perfektes Mousseux.

eines Sekthauses wider. Das kann vom ,,Brotwein“ Fiir die Gastronomie sind Preis/Genussverhiltnis und
bis zum hedonistischen Ohrenschlackern reichen. easy drinking in dieser Kategorie die Hauptsache.
Meist werden dafiir Weine unterschiedlicher Reb- Bei der Herstellung von Qualitétssekt wird niemals

sorten und Jahrginge miteinander verschnitten,um  Kohlensiure zugesetzt. Achten Sie auf Flaschengi-
stilistische Kontinuitit zu erreichen. Produkte mit rung und Hefelagerung.

von Benjamin Mayr / Del Fabro

...
B e Al

Brut Reserve
SGHLOSS
GOBELSBURG

Etwas Brioche, reife Frucht
wie roter Apfel, weiBer Pfir-
sich und Litschi im Duft wie
im Geschmack, cremig und
1 rund, feinperlig, balancierte

Malteser Brut
MAILBERGER
GUTSSEKT

Sekt Guveé No 1

Frisches Baguette kitzelt die

KATTUS Nase, weiBer Pfirsich und griine s - Sture, erfrischend und
Birne, feine Wiirze, frisch und TS wiirzig im Abgang.

Apfel, Birne, Zitrus, Kréuter-
wiirze, schlank und elegant,
gut eingebundes Mouseux,

saftig, anregend und stilvoll,
toller Trinkfluss, feine Perlage.

HLOSS GOBELSBLUR" EtEREREEENENT

Fima o Mmoot

KATTS »ein Sekt Allrounder. Aotis Tt | Gebackenes Kalbsbries 11, (13, )
Krautstrudel L :J_ﬁ: = 780 9.%) 0751
. — ) ’
Abholaktion 0751
89 ‘
5, 1,7
0751

10 Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at



Agraffe — fr. Muselet; Drahtkor-
berl, das den Korken halt

Aperitif — der Klassiker. Doch
Schaumwein nur als Anlassge-
trank zu betrachten, ist einduetig
2U Wenig.

Autolyse — neben Primar-Aro-
men direkt aus der Traube pragen
den Wein auch sekunddre Aromen
wie jene der Autolyse. Sie entste-
hen bei der enzymatischen Zerset-
2ung der Hefe. Geschmacksbild:
cremig/Brioche.

Baden — der Kreidekalk der
Champagne ist Legende. Burgun-
dersorten sind fiir Kalkboden ein-
fach geschaffen.

Champagner — nur scheinbar
das Non plus ultra.

(Gava — die Alttagskultur in Bar-
celona und Katalonien, wire ohne
schiicht undenkbar.

Grémant — in Burgund und an
der Loire entstehen weinige Sekte.

Degorgieren — der wahrend der
Haschenlagerung entstandene He-
fepfropfen im Hals der Flasche wird
meist gefroren entfernt.

Die wichtigsten Begriffe rund um
den prickelnden Weingenuss.

Dosage — ist die Fliissigkeit (Ge-
heimnis jedes Betriebes) zum wie-
dererreichen des Fillniveau nach
dem Degorgieren!.

Diner — ein mehrgéngiges Men,
nur mit Schaumwein begleitet, ist
eine prickelnde kulinarische Erfah-
rung. Sie beweist die Bandbreite
des sterreichischen Sekts.

Druck — gute Sekte haben zwi-
schen 4 und 4,5 Bar durch das G0,.

Erste Gérung — alkoholische
Garung; bevor ein Wein versektet
wird, muss er einmal ein fertiger
(durchgegorener) Wein sein.

Fassvergérung — wie andere
groBe Weine werden auch einige
Grundweine im groBen oder kleinen
Fass vergoren und ausgebaut. Die

Let's talk
about

dabei entstehenden Rostaromen
geben Tiefe, wenn der Grundwein
die entsprechend kraftvolle Struk-
tur mitbringt.

Flaschenformate
Piccolo- (Pikkolo-) oder
Viertel-Flasche (0,2 1);
Halbe Flasche (0375 I);
Imperial (0,75 1);
Magnum (151);
Jeroboam 0.Doppelmagnum (3 1);
Rehoboam (4,5 1);
Methusalem (6 1);
Salmanazar (9 1);
Balthasar (12 I);
Nebukadnezar (15 I);
Melchior (18 1);
Sovereign (26,9 1)
Melchisedech (30 [)

Frizzante — Perlwein. Die Koh-
lensdure wird zugesetzt. Kann

sehr erfrischend sein; ist jeden-
falls die einfachere Spielart des
prickelnden Weins.

Grundwein — es kann auch beim
Sekt nicht mehr raus kommen, als
rein geht.

Gyro-Palette — diese rationa-
le Technologie erspart das Riit-
teln per Hand und bewegt in kur-
zer Zeit viele Flaschen. Dadurch
wurde die Herstellung von Klein-
chargen und Winzersekten sehr
gefordert.

Hefelagerung — wie der Sekt
2ur feinen Perlage kommt. Das

Mousseux wird umso besser einge-

bunden, die Aromatik nobler, umso
langer der Wein auf der Hefe la-
gert. 12, 24, 36 Monate — je lin-
ger, je lieber.

Méthode Traditionelle — die
Bezeichnung fiir die traditionelle
Herstellungsweise durch Flaschen-
vergarung.

Kronkorken — bis zum Degor-
gieren, also dem Entfernen der
Hefe, ist jeder gute Schaumwein
mit einem , Bierdeckel” ver-
schlossen.

Méthode Charmat — die
Kohlensduregarung erfolgt im
groBen Gebinde, sprich Tank.
Charmat kann auch charmant
sein, hochwertiger ist die traditi-
onelle Methode.

Mousseux — schon das Wort
deutet an, dass die Perlen nicht
scharf wie in Soda, sondern zart
und cremig und schaumig sein
sollen.

Perlwein — siehe Frizzante; die
Kohlensdure wird , hineingeblasen".

Perlage — siehe Mousseux.

Remuage — die zweite Gérung,
durch welche die Kugerln tber-
haupt erst in den Wein kommen,
findet in der Flasche statt. Dabei
wird jede Flasche taglich mit einer
Achtel-Drehung bewegt. Dieser

Vorgang heit Remuage, per Hand
oder in der Box, wo viele Flaschen
gleichzeitig gertittelt werden.

Rieslingsekt — der Archetyp
gines reinsortigen, frischen und
fruchtbetonten Ausbaustils. Auch
andere Rebsorten entfalten als
Sekt einen eigenen Charakter.
Nennenswert sind hier vor allem
Muskateller, Sauvignon blanc und
Gruner Veltlingr.

Rosé — Rosé-Sekt ist eine eigene
Welt mit den rotbeerigen Aromen
der roten Rebsorten. ,Rosé, das
heiBt die Balance finden. Und das
gelingt nicht jedes Jahr" Wil
Briindimayer.

Sekt — von lat. Siccus — trocken.

Brut nature

Naturherb-0-3 g/I Restzucker
Extra brut/Extra herb-0-6 g/I Rz,
Brut/Herb-0-12 g/I Rz.

Extra dry/Extra trocken-

117 g/IRz.

Dry/Trocken-17-32 g/I Rz,

Sektkultur — Sekt aus Oster-
reich ist Wein mit einer zusdtzlichen
Dimension: Er erdffnet gerade in
kulinarischer Hinsicht neue und
spannende Moglichkeiten.

ECETETEINER L L
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Rebsorten Sekt

pure prickelnde Faszination

Grofie Schaumweine sind immer auch gro3e Weine! besonders zu betonen. Wenn alles gut zusammen-
Reinsortige Stillweine aus Osterreich habeninden  spielt, kénnen aus den so erzeugten Grundweinen
letzten Jahrzehnten Weltruf erlangt. Ebenso viel charaktervolle, unverwechselbare Schaumweine ent-
Aufmerksamkeit und Wertschitzung sollte man stehen. Vorausgesetzt nattirlich, dass die Perlage im
den sortenreinen Schaumweinen entgegen bringen.  Flaschengiirverfahren entsteht und der Sekt mog-
Chardonnay-Sekt gibt es in der Champagne neben lichst lange auf der Hefe gelagert wird. Das feine, gut
den Cuvées schon lange, er wird oft als Blanc de eingebundene Mousseux gibt einem sortenreinen
Blanc bezeichnet. Bei uns ist es Tradition, den Sekt zusitzlichen Esprit.
Charakter der Rebsorte, der Lage und des Jahrgangs

von Christoph Hess / Del Fabro

Tustellaktion

1+
Sauvignon Blanc
Sekt

STEININGER

Sehr aromatisch und sorten-
typisch, Gassis und Hollersirup
im Duft, am Gaumen zart nach
gelbem Paprika und Rosmarin,
saftig und wiirzig, Grapefruit
und Stachelbeere, jugendliche

| ~ Gelber
Griiner / Muskateller Sekt
Veltliner BROLLI

Vienna’'s ARKADENHOF
Best Brut Ein iiberbordendes Frucht-
WA"_ AND korberl! Ananas, Lychee, Holler-

bliiten, Lindenbliiten, traubige

Muskatfrucht am Gaumen,

;r;ll::;‘tlfplg? :?J;n;ﬂﬁggén- saftig und trocken, feines Art, erfrischende Perlage.
frucht wie A,nanas und Frucht-Séurespiel, gut ein- Gegrilltes Gemiise/
Guave, cremige Textur, GELBER gebundene Perlage. W Artischocken/Spargel
frische Séure, feine Perlage, MUISKATELL Of
i Ofenwarmer

sortentypische Wiirze bis in 50
den Nachhall. » Rhabarberstrudel 11, (13,%0)

s A

e 0751

Antipasti

6’80 (&16) "‘.«‘ h I-"-_g_-—"'

0751
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vintage

Jahrgangssekt - Ausdruck von Stil und Zeit

Gerade weil es tiberhaupt ausgeprigte Jahrgangs- Bei reinsortigen Jahrgangssekten wird der Charak-
unterschiede gibt, ist Osterreich ein hochgeschitz-  ter oft von nur einem Grundwein geprigt, bei

tes Weinland. Und genau aus diesem Grund ist auch ~ Cuvées mit Jahrgang hat der Kellermeister mehr
der Jahrgangssekt gewissermaflen die Konigsklasse Moglichkeiten zur Erzeugung eines erwiinschten
des Schaumweins. Hier geht es darum, die subtilen =~ Geschmacksbilds. Hefestimme, Dosage und Li-

Besonderheiten des Jahrgangs herauszuarbeiten, queur d 'Exportation sind dabei ebenfalls entschei-
und dabei stets einem kontinuierlichen Stil treu zu  dend. Das Wissen dariiber wird von den erfolgrei- .
bleiben. chen Sektproduzenten gut gehiitet. ’

von Bernd Demmerer / Kolarik & Leeb

VE ]

Lustellaktion

11+

2008
) Brut
BRUNDLMAYER

Sehr klassisch, Brioche und
Banane, zart rauchig und

rostig in der Nase, Birne und
Blutorange, cremig und :ﬂj

2009
Burgunder Sekt
HARDEGG

2010
Mathi Sekt brut

KI.OSTERNEUBURG Zart nach Baguette, animierend utoral £
und vielschichtig, saftige Frucht, schmelzig, stiitzendes Saure- 'NDLM
roter Apfel, Pfirsich und Ring- geriist, nobles Mousseux, Brut 2000

Vanille, etwas Brioche, Ananas,
Ringlotte, etwas Limetten,
weinig und vollmundig, straffe
Struktur, lebendig, vielschichtig

lotte, elegante Siure, cremige tolle Struktur und Lénge.

Textur, feinperliges Mousseux,
lebendig und frisch, langes Finale.

Austern R L L P R

und anspruchsvoll, . 00 d
toller Speisenbegleiter. Gefulite Wachtel N——— 15, (18, )
FISMELLE PLASCIHEMGRARLNG 0'75 |
Gebratener Zander 9,90 (1‘],88) HARSGERITTELE
0751
10 ‘
0751

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 13
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Prestige Cuvees

Luxus mit viel Geschmac

Wenn ein Winzer auch als Sektproduzent fungiert, = Grundweine zuriickgreifen oder sich dem Gegenteil
entwickelt er ein Gefiihl fiir seine Grundweine und  verschreiben, indem ein reinsortiger Grundwein
was daraus werden soll. Wenn er seine Handschrift — mit Lagen- und Jahrgangscharakter versektet wird.

fiir Sekt gefunden hat, bleibt oft der Ehrgeiz nicht Gemeinsam ist allen groflen Schaumweinen die
aus sich mit den besten Schaumweinen der Welt moglichst lange Hefelagerung. Bei einer Prestige- ~
messen zu wollen. Abfillung sollten das mindestens 36 Monate sein. J

Die Kunst des Prestige-Sekts kann auf bewihrte

Methoden wie der Assemblage vieler einzelner

von Manfred Nessl / Del Fabro

Lustellaktion

'

Riesling Sekt
vom Heiligenstein
STEININGER

Kiihle Steinobstnase, Kréuter,
ausgeprégte mineralische
Feuersteinaromatik, groBe
Spannung, straff — prizise —
tiefgriindig, ein groBer Sekt
mit Terroir und cremigem
Mousseux!

Brut Rosé
KRAGCHER

Salzig-mineralisch, rauchig-
wiirzige Aromen, Himbeeren
und Ribiseln, auch etwas
(Cassis, harmonisch und
vielschichtig, zart cremig mit
balancierter Sdure, nobles
feinperliges Mousseux
GroBartig!

Blanc de Blancs
SEPP MOSER

Opulenter reifer Duft nach
Zuckermelone, Mandarine und
» MOSE etwas Waldhonig, saftige

' R Steinfrucht, am Gaumen etwas
i 00— nach getrockneten Friichten,

S 2 (Blonch cremig, ein vollmundiger Sekt!
e e A Fl

Steinbutt im Ganzen

23,9 (o7,

0751

Steinpilzrisotto

Brie-Torte mit Triiffelfiillung Bt raed 13,60 (16,32)
0751

13,% (15,%) -,

0751
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Barflys Chefin Melanie Castillo und
degustieren konzentriert

nz
ng— GaSthber Fra

ruBu
g afael Topf

i der Be
Worte bet d yter B

umor\lo\\e e _
%e\ Fabro mit Sp\r\tuosen

kann den ,Ginnovati

Auch die Damenwelt
inren Teil abgewinnen

Gin Tasting 2.0

Ein Blick in die Zukunft:
»1he next Generation of Gin“ im Hotel Kempinski

onen®

Selbst die Wein-Profis delektieren sich am Gin -
Dipl. Sommelier Prof. Dr. Walter Kutscher

' ,;,.k e 1__7_-9"'} s = Mehr als 120 Gin-interessierte Barkeeper, Servicemitarbeiter und Gastronomietreiben-
Die Del Fabro Weinabteilung geht fremd - Weinexperte G de versammelten sich im groBen Ballsaal des Kempinski Hotel Palais Hansen in Wien.
outet sich als Gin-Fan erhard Feldhofer Del Fabro Spirituosenberater Rafael Topf hatte acht verschiedene Gins vorbereitet,
die sich als alles andere als ,Klassische Gins“ erwiesen. Inhalt des zweistiindigen
Vortrages mit Verkostung waren die Trends und Entwicklungen am Gin-Sektor.
Nachdem Del Fabro innerhalb der letzten zwei Jahre seinen Gin-Bestand verdrei-
facht hat und auch im Tonic-Water-Bereich um 100% expandiert hat, wurde den
Ursachen dieses Booms auf den Grund gegangen. Ein kurzweiliger Nachmittag,
fernab von simplen Wacholderaromen, mit spannenden Neuentdeckungen und inter-
essanten Hintergrundinfos. Im Anschluss standen {ber 50 internationale Gin-Sorten
zur Verkostung bereit: So mancher Ruf nach Eis und Tonic Water wurde laut ...

Planters BarChef Stefan Bauer und Assistant F&B Manager Roman Forder

lauschen gespannt

B

: Sascha Ludwig aus dem Radisson Blu Style Hotel
\.“ nutze den Nachmittag in charmanter Begleitung

Der Runde Tisch - opti S . .
Tisch - optimal zum gegenseitigen Austausch Im Anschluss ans freie Verkosten konnte noch einmal nach-

recherchiert werden — Uber 50 Gins standen zur Auswahl

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 19
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o, Michael Gross, Ewald Gruber, Alwin Jurtschitsch, Georg Prieler, Tt
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Neuigkeiten fiir Getrénkeprofis

DIE AVANTGARDE DES WEINBAS

eten Osterreichs findet gerade ein Generationenwechse
sel: Del Fabro prisentierte unter dem

nwech
ter, die von Winzern unter 30 Jahren

In allen Weinbaugebi

Manche sprechen gar von einem Paradigme
pannendsten Weingii

1“ Die stilistische Kontinuitit in ihren Weinen

Motto ,,Jugend-Stil* dies
selbststindig gefithrt werden.
igenen ,,Jugend-Sti
lexander Koblinger, Osterreichs erstem Master

Sie alle prigen ihren e
arbeiteten die Winzer im Dialog mit A

Sommelier heraus.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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Diirnberg

Einzigartig im Weinviertel

Der weithin sichtbare Burgberg von Falkenstein war ein ehemali-
ges Korallenriff im Urmeer Parathetys. S220 ein Terroir mit den
Kalksteinklippen ist nicht nur im Weinviertel einzigartig.

Winzer Christoph Kérner begriiBte die Géste in der ,,Schmittn®

zum Aperitif. Der spektakuldre Panoramablick auf die Weingarten
und die Burgruine und natirlich die groBartigen Weine begeister-
ten die G&ste.

© Die Gastronomie erkundet die Lagen vor Ort, im Hintergrund die
Falkensteiner Burg @ Als Starkung ein Schweinsfliger! ©® Manuel
Holzmiiller/Rest. Wagner-Bacher und Christoph Hess/Del Fabro

Der SiiBweinspezialist kann mehr

Eines der weltweit renommiertesten Weingiiter und erste Adresse
flir SiBweine ist das Weingut Kracher in llimitz. Nach dem Motto
Ten Years After hatten die Teilnehmer die Ehre und das Vergnii-
gen, nicht nur die aktuellen Weine der Serien Zwischen den Seen
und Nouvelle Vague zu verkosten, sondern auch deren gereiftere
Vorganger. Prickelndes Highlight: Der neue Kracher Brut Rosé.

@ Im Naturschutzgebiet zwischen den Seen @ Ziinftige Winzer-
jause am Weinlaubenhof @ Sommeliers sind begeistert: Fausi
Abdul al Hassan und Valentin Francu @ GroBe StiBweine zum
Diskutieren und Philosophieren

Champagne
dales Training

Theorie und Praxis

Fur die Del Fabro-Seminare engagieren wir die renommiertesten
Fachleute: Elisabeth Eder, ,Weinflusterin“ und Trégerin des Prix
Spécial des Européischen Wettbewerbs der Champagne-Bot-
schafter 2012 gestaltete einen komprimierten Blick in die verschie-
denen Kategorien des Champagners und ihres aktiven Verkaufs.

@ Mehr Info! Mehr Champagner! @ Die ,Weinflisterin“ zeigt
harmonische Kombinationen © Perfektes Schaumweinservice fir
Sommelier-Présidentin Annemarie Foidl @ Class of Champagne:
Manuel Holzmiller, Mathieu Mermelstein, Elisabeth Eder,
Benjamin Mayr, Annemarie Foidl, Fritz Blauert, Helmut Lechner,
Josef M.Schuster, Mag. Christian Fink

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 17
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20 (4F s
B2 wy

071 —
BRUGAL 26 30 (o1 55
; . - (31%)
Blanco Especial
Nach einer Lagerung von 12-16 Monaten in F W:E A7l
Ex-Bourbon-Fassern wird Brugal Blanco j % BH”GM-
Especial dreifach kohlegefiltert. Intensiv und Y Extra Vlej(l
kréftig, dennoch rein und bekommiich. a}. International ausgezeichnet s einer

der besten Rums seiner Kategorie.

Die Lagerung von 8-12 Jahren verleint
Brugal Extra Viejo einen vollen Charakter
den man pur genieBen sollte.

60,% (7,%)
14,28 1" HO7|
H07) BRUGAL
BRUGAL 1888

Auswahl von zweifach destilliertem Rum, der

8 Jahre lang in Eichenféissern und dann noch 6 Jahre
in Sherryféssern lagert. Er bringt eine komplexe
Aromenvielfalt mit absoluter Weichheit ins Glas.

Angjo —
Sefr milder Rum, der zwischen 5 und 8 Jahren in #1 RUM IN THE CARIBBEAN
ausgewahiten Eichenholzfissern lagert. Wahrend dieser
Zeit erhilt er seinen milden Geschmack, der ihn so
bekannt und beliebt macht.

Frisch importiert ...

15,9 (19,)
HOTI
TEQUILA CABRITO
Reposado 100% Agave
(abrito Reposado wird aus 100% Agave hergestellt und reift
REPOSADDO 2udem noch sechs Monate in weiBen Eichenféssern in Mexiko. Ein
Premium-Tequila aus 100% Agave muss in Mexiko abgeflilt werden.
15,% (19, 100% AGAVE
A07| 0 ES(“M A(K
TEQUILA CABRITO 0 G
Blanco 100% Agave 'm
Der Premium Tequila bestent aus 100% Agave, das heiBt fiir / ‘l
die Herstellung werden nur Agavensaft und nattirliche Garhefe i I -
verwendet und es wird kein Zucker zugesetzt. \!

18 Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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15,20 (18,4)

FO7I
EVAN WILLIAMS
Black Label

Evan Williams Black Label ist Kentucky's dltester
Bourbon. Seine herausragende Qualitét wird
durch zahlreiche internationale Medaillen und

Auszeichnungen belegt.

' Evan
- Williams

SIRCK f7RS

| oo | e

Henlu a'f:'f',f
o '

32,70 (39,2

o7l
A EVAN WILLIAMS

4 Single Barrel

Evan Wiliams Single Barrel ist Kentucky's altester
Bourbon aus einem einzigen Fass. Oppiger, wiirziger

Geschmack durch die 9-10 Jahre lange Lagerung

in WeiBeichefssern.

o

10,% @139
FO7I
STOLl

Salted Karamel
Salted Garamel st ein Trend der Food-Welt.
Einzigartiger Geschmack und zeitgemaBes Design
unterstreichen die Innovationskraft von Stolichnaya

F!,'
A (gEED SENS

9,% @
Kt. 12/0,251
SENS
4 NEU: In der Glasflasche

SENS ist genau die richtige Mischung aus bitter, si und erfrischender Kohlensaure
und schmeckt pur genauso gut wie in Mixgetrénken.
Taste makes SenS.

7N
sy Evan

Williams'

Bourbon

21,20 (95,4
FO7I
EVAN WILLIAWS
1783

Benannt nach dem Griindungsjahr der Destillerie,
reift dieser vollmundige Small Batch Bourbon
10 Jahre lang in einer limitierten Auswahl

an Féssern.

10,% a3y

F071

STOLI RED

Stoli prasentiert den ersten Premium
Vodkalikar in Osterreich. Leicht und
Y fruchtig mit Granberrygeschmack und
nur 20% Alkohol in der kultigen Stoli
Flasche mit neuem Label Design.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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Moderne Gins — fiir Sie

Eingeldutet durch das Engagement der grofien Spiri-
tuosen-Hersteller in den 90er Jahren, die Liebe der
Barkeeper zu Gin & Tonic und die Fiille an moder-
nen ,,New Western Gins“ zdhlt Gin nun zu den
Wachstumsmotoren der Spirituosen-Welt.

44,7 53

n071
BERKELEY
Square Gin

!

Herkunft: England
Bezeichnung: Authentically
Superior London Gin
Alkohol: 40% (aus Getreide)

Botanicals: 11 - speziell: - 66,90 (80,%)

Basilikum, Lavendel, .4&-_ AO7I

Kaffernlimetten-Blitter LARK’S
Godfahter Gin

Herkunft: Australien
Bezeichnung: Tasmanian
,,Godfather“ Gin

Alkohol: 40%

Botanicals: Tasmanischer

1. ARCTIC VELVET Premium Gin HO7I 312 (45%)

9. AVIATION Gin o7l 329 (3%

Wahlen Sie aus den Top-50 3, BIG BEN Delute London Dry 6in Rozsl 148 (m)
Trend-Gins aus dem erweiterten 4. BLUE GOAT Gin ROz 412 (9m)
Del Fabro Sortiment. 5. BOE Superior Gin nozl 20 (25
6. BOMBAY East At 27 (3359

- . 7. BOTANIG Premium London Dry Gin HO7I 26 (329)
Highlights kleiner Produzenten 8. BREGON Special Reserve Gin 071 962 (14
und viele New Western Gins be- 9. BULLDOG Gin Extra Bold A 283 (33%)
reichern ihre Backbar: 10. CADENHEAD'S (lassic Gin no7l 312 @1

Bedingt durch neue Medien, Blogs und hohe Verfiig-
barkeit werden Kunden und Giste immer mehr zu
miindigen Trinkern, die bewusst die Abwechslung
suchen und vom Barmann ihres Vertrauens kompe-
tente Beratung einfordern. Ein gut sortiertes und

26,9 (31,2)
FO7I
LEBENSSTERN
Dry Gin

Herkunft: Osterreich
(Unternehmenssitz in
Berlin)

Bezeichnung: Dry Gin
Alkohol: 43%

Botanicals: keine Anzahl

bekannt - speziell:
Holunder

Pfeffer und weitere Zutaten =

1. CADENHEAD'S 0ld Raj roz1 300 @1t
12. CHASE Elegant Crisp Gin HO7I 30,20 (a2
13. DEATH'S DOOR 2005 Gin Fozsl 4250 (519
14. DH KRAHN Gin 071 25 (30%)
15. DIPLOME Dry Gin HO7I 267 329)
16. EDGERTON (riginal Pink Dry Gin ro7l 35% (3%
17 EDINBURGH 6in HO71 339 @0®
18. FOXDENTON Blackjack Gin ro7l 149 (6w
19. FOXDENTON Dry Gin Ho7l 1990 (23m)
90. FOXDENTON Sloe Gin roz 100 @

20

Bestellhotline: (01) 330 22 00 -

Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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entdeckt

zeitgemifles Gin-Regal darf in keiner Bar mehr feh-
len und fiir Restaurants und klassische Gastronomie
ergeben sich zahlreiche Moglichkeiten fiir lukrative
Zusatzverkiufe.

39,2 @a,m)
FO7I

GILT — Single Malt
Scottish Gin

Herkunft: Schottland
Bezeichnung: Single
Malt Scottish Gin
Alkohol: 40% (aus
gemilzter Gerste)
Botanicals: Wacholder
& Zitrusschalen

21. GANSLOSER Black Gin Ao7I 300 @4
92. GERANIUM GIN ro7I 289 33%)
93. GIN ALPIN / VIR-GIN Gughof 43% ROzl 31% (38%)
94, HAMMER & SON OLD ENGLISH Gn o071 329 (39%)
95. HASWELL London Dry Gin ROz 310 (38%)
96. HAYMAN'S 1850 Reserve Gin ROz 162 @02
97. HAYMANS Royal Dock Gin Navy Strength RO7I 243 @97
98. HEATHER London Cut Dry Gin RO7I 297 (35%)
99. ISH London Dry Gin RO7I 329 (399
30. JOSEPHINE Gin n03sl 10, (19%)

Steigende Absatzzahlen, starke Medienprésenz und eine Welle an innovativen Produkten

am Markt sind ein sicherer Indikator dafiir, dass der Gin-Trend der letzten Jahre noch lange
nicht vorbei ist. Gin & Tonic ist nicht mehr nur ein Longdrink, sondern ein Szene-Getrénk,
das sich an Variantenreichtum kaum mehr iiberbieten [dsst.

Del Fabro Spirituosen-Experte Rafael Topf hat die
aktuellen Trends zusammengefasst, das Sortiment
erweitert und prisentiert die spannendsten Neu-
erungenschaften.

34,30 @)

RG]

CAP ROCK von Rafael Topf
Organic Gin rafael.topf@delfabro.at

Herkunft: USA
Bezeichnung: Organic Gin

Alkohol: 41% (aus Apfeln)
Botanicals: 12 - speziell: E

Lavendel, Rosen =

- 33,5 @0,

FOTI
% Hoxton Gin

Herkunft: Frankreich
W (Unternehmenssitz in
- / London)

| (HOXTO
. II

N I' Bezeichnung: keine

,GapRock
<y ‘ QRGANIC GI1
bt - |

T i~

N Alkohol: 43%
Botanicals: Wacholder,
Grapefruit, Kokosnuss,
Ingwer, Estragon, Iris-

31. LEOPOLD'S American Small Batch Gin nort 418 0w 4. ROGNER Herrmann Nord-Std Gin RO51 27% (3359
32. LONDON No. 1 Original Blue Gin no7l 3190 (382) 49. SACRED Gin RO7I 3450 (a10)
33. MAGELLAN Blue Gin A1 292 (35m) 43, SLOANE'S Dry Gin RO7I 219 (25m)
34. MASCARO Gin 9 ROz 242 9% 44, TANN'S Gin ROl 222 (26%)
35. MAYFAIR London Dry Gin rort 219 @5%) 45. THE BOTANICAL'S London Dry Gin nort 200 @)
36. MOMBASA Club London Dry Gin no71 362 (@3 46. THE BOTANIST Dry Gin nozt 259 (30%)
37. NOLET'S Dry Gin Silver Ro7I 479 (56 47. VAN GOGH Gin ro751 205 @a%)
38. O Gin Organic Farthofer RO71I 339 (@0 48. ZEPHYR Black Gin ROzl 16 (19:%)
39. OXLEY Dry Gin A1 649 (77w 49, ZEPHYR Blu Gin rozsl 16 (19%)
40. PORTOBELLO ROAD No.171 London Dry Gin - FIO71 26, (31%) 50. ZUIDAM Dutch Courage Gin AO7I 199 (23%)

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 21



DELX FABRO news

Neuigkeiten flir Getrankeprofis
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“ " Enjoy responsibly.  des Produits Ne stlé S.A., lizenziert an Beverage Partners Worldwide S.A.
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CARPE DIEM
KOMBUCHA

Preise siehe Abhol- bzw. Zustellaktion
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DEMMERS Ice Tea Green Lime,

Black Lemon, Red Berry

Der neue Bio-Fistee aus dem Traditionshaus

setzt Akzente in der gehobenen Gastronomie. ! 1 0,90 (13;08)
Erhiltiich in den Sorten ,Green Lime" mit ‘ Fo1I

Gruntee, Apfel, Lemongrass und Limette, CHARTREUSE Elixir
,Black Lemon" aus Schwarztee mit Zitrone und Vegeta|e 69%

Apfel und ,Red Berry" - Rooibos, Granatapfel, Das Lebenselixier der Kartiuser-
Holunder und Preiselbeer. Ohne Zuckerzusatz.

monche. Hochkonzentriert kommt
das Flaschchen im Apotheker-Look im
lichtdichten Holzmantel. Geballte Aromen
von iber 130 Friichten, Kréutern und
Gewtirzen machen die Komplexitdt dieses
Wiirz-Bitter-Likdrs aus.

.

29,50 (35,7 16, e
AOTI © HOTI
RON DE JEREMY Reserva RUM FIRE Velvet
Zu Ehren des Schauspielers Ron Overproof 63%

Jeremy wird dieser Rum in Panama ab-
gefiillt. Sieben Jahre gelagert. Limitierte
Abfillung. ,The Adult Rum",

Neu im Sortiment ...
... UNd im Yerkostraum

Holen Sie sich neue Ideen fiir lhre Bar von Del Fabro Spirituosen-Berater Rafael Topf.
rafael.topf@delfabro.at

£ 2 3" asy

5 = 071

= ! LEYENDA DE MEZGAL Nauyaca 42%, Talcuache 42%

T Fair Trade und biologischer Anbau zeichnet diese beiden Blanco-Mez-

cales aus. Leicht rauchig, erdverbunden und kraftvoll prasentieren
sich die beiden Agavenbrande unterschiedlicher Sorten: , Nauya-

ca" wird aus ,Silvestre Gupreata” gewonnen, wahrend Talcuache

der Sorte , Angustifolia” entstammt. 37 80 (45,%)
’ ’
A0

TALISKER Port Ruighe
einer frischen Meeresbrise.
lieferbar ab 1. Juli

DER Overproof-Newcomer der Saison.
im Vorjahr noch kaum erhéltlich pra-
sentiert sich das Jamaica-Konzentrat
im neuen Design. Hocharomatisch mit
vegetalen und wirzigen Noten, dominiert
von exotischen Fruchtaromen. Der Turbo
im Drink. In jeder Hinsicht.

21,%0 32,)

o7

Der Nachfolger des ,Jameson 12y" ist ein
wilrdiger Ersatz fiir den beliebten Irish
Whiskey. Dreifach destiliert kommen
hier Ex-Bourbon und Sherry-Fasser
2um Einsatz. Weich und fruchtig - ein

Schmeichler mit langem Abgang.

@  Die beiden jungsten Bruder in der Talisker-Familie verschweigen ihr
B Alter, nicht abe iten Chiarakter: Der ,Storm” braust mit Rauch und
kréftigen Aromen ins Glas und wirkt dennoch jugendlich fruchtig.
.Port Ruighe", benannt nach dem Handelshafen der Insel Skye. Port-
weinfasser geben den typisch maritim-pfeffrigen Talisker-Aromen ein

24,80 (2?";?' . ? 3(9?90 (13,18) Ezze:miir:rslzc ’F]l::]ﬂ;| E:::[r:rlljsned dunkle Frichte paaren sich mit Rauch
EXAKT VODKA EXAKT VODKA “
The Secret

Usterreichs jingster Beitrag zum Vodka-Markt, Finffach destilliert aus
Getreide und mit Bergquellwasser veredelt erfiillt der klassische Vodka
Pouring-Standards. ,The Secret" ergéinzt die heimische Szene um einen
elffach gebrannten Vodka aus Kartoffeln.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 23
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In Bewegung fiir die Gastronomie

/t i/
m e =¥ ' /A

| | ! gliltig von 10.06.-31.07.2013
J (kein weiterer Abzug moglich) -

ab 6 Flaschen
6 Gliser
—  GRATIS

4,39

(,7)

A\
i

FO7HI
BREGANZE
Prosecco DOG
Spumante

FOM5I

MARTINI Royale
WA RTIN Bianco, Rosato

T ) Bei Kauf von 6

; ". :1 f".LE Flaschen erhalten

Sie 6 Glaser

GRATIS!

o7
TANQUERAY Gin

0TI
PYRAT X0
Reserve

H021x24
RAUCH diverse

ab 6 Flaschen
20x20§. Chips
! GRATI

ab 3 Kisten
1 Kiste + 12

Gliser GRATIS

g4 . mnm
’19 3.1?-” ' )
- (10,%) ot B (0%)
T AN 0 ! ' C—— 1
0| APEROL IR ROTI ROTI Ro33ix2 wSklgy HO7IXD ' H033Ix %
AL B APEROL STOLICHNAYA STOLICHNAYA OLMEGA Tequila VOSLAUER | | VOSLAUER | NESTEA Zitrone
sy Bei Kauf von 6 Flaschen 1 lit Anejo Gold Prickelnd, : : Prickelnd, und Pfirsich
' APEROL 1 Liter erhalten - s Mild, Ofne i Mild, Ohne Bei Kauf von 3 Kisten
LA Sie 20x20g Naturals { ' | grhalten Sie 1Kiste +
- Kartoffelchips GRATIS! | | 12 Glaser GRATIS!
[al » [ —
Del Fabro — Beratung & Verkauf. Bester Service, zentral in Wien! Weitere Bezugsquellen
Del Fabro GmbH Kolarik & Leeh GmbH
Nordwestbahnstrafle 10, 1200 Wien Graz ~ Weblingerstrafe 33, 8054 Graz
T +43 (0)316 71 65 20

Bernd Demmerer: T 0664 618 22 85
Telfs  Hans-Liebherr-Strafe 11, 6410 Telfs

T +43 (0)5262 618 94

Matthias Steinlechner: T 0664 886 93 125
Wals  Bayernstrale 55, 5071 Wals-Siezenheim

T +43 (0)662 85 27 90

Wieser, Kolarik & Leeb GmbH
Zellam Mittersiller Bundesstrafie 350

See 5721 Piesendorf
T +43 6549 7328-0, Fax: DW-82
Hannes Liirzer: T 0664 445 03 06

Offnungszeiten: Mo-Fr 07.30 bis 17.00 Uhr

Bestellhotline: (01) 330 22 00
Bestellfax: (o1 330 22 00-50
Mail: getraenke@delfabro.at

Weinservice: (o1) 330 22 00-18
Mail: weinservice@delfabro.at

Mit den offentlichen Verkehrsmitteln: Ab Praterstern oder Friedensbriicke
l mit der Straflenbahnlinie 5 bis Haltestelle Nordwestbahnstrafie.
‘ Nordwestbahnstrafie stadtauswirts, nach ca. 100 m auf der rechten Seite,

Eingang im Innenhof.

Die angefiihrten Preise sind Nettopreise in Euro pro Flasche exkl. aller Abgaben und Steuern (Preise in Klammern inkl. aller Abgaben und Steuern), giltig bei Zustellung, solange der Vorrat reicht. Preisangaben vorbehaltlich Druckfehler.

K N " ~ - Umsetzung: seier.com
Fotos: Del Fabro; istockphotos.com; Fotolia.com; Fotos Elisabeth Eder: Dieter Wachs / www.pixelcompany.net, z.V.g.



